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SPEISEKARTE
 

K L E I N I G K E I T E N  

V E G E T A R I S C H E  Q U I C H E  € 1 0 , 8 0  
wechselnde Sorten mit Salatbouquet 

 
T A R T A R  V O M  J U N G B U L L E N F I L E T  

€ 1 7 , 9 0  
mit Kapern, Eigelb, Sardellen, Petersilie, Senf, 

Olivenöl, gehackte Zwiebeln & Bauernbrot 

 

S A L A T E  

S T E G H O U S E  S A L A T  € 1 7 , 5 0  
I N  K L E I N  € 1 0 , 9 0  

Baby Leaf Salat, gegrillte Austernpilze, mit 
Walnüssen, gehobelten Radieschen und Sprossen 
serviert mit veganem Dressing, dazu Bauernbrot 

von der Dorfbäckerei Huber 

 
   W A H L W E I S E  M I T  F O R E L L E N F I L E T  

€ 2 4 , 9 0  

 

G R O S S E R ,  B U N T E R  S A L A T  € 1 2 , 3 0  

…M I T  G E B R A T E N E N  
R I N D E R S T R E I F E N   

€ 1 8 , 5 0  

. . M I T  G R A T I N I E R T E M  Z I E G E N K Ä S E  
€ 1 6 , 9 0  

 

K L E I N E R  B E I L A G E N S A L A T  € 7 , 5 0  

S U P P E N  

R I N D E R K R A F T B R Ü H E  € 7 , 9 0  

… M I T  G R I E S S N O C K E R L  € 8 , 9 0  

… M I T  K A S P R E S S K N Ö D E L  € 8 , 9 0  

P I L Z R A H M S U P P E  € 9 , 9 0  

 
B U R G E R   

Unsere Burger-Patties sind aus 100% hochwertigem 
Rindfleisch und haben deshalb einen rosa Kern. 

Ausgenommen der Vegi-Burger… 

 

H A M B U R G E R  1 6 0 G  M I T  P O M M E S  
€ 1 6 , 9 0  

mit Tomate, Gurke, Kopfsalat und Schmelzzwiebeln 

 
C H E E S E B U R G E R  1 6 0 G  M I T  

P O M M E S  € 1 7 , 5 0  

mit Cheddar, Tomate, Gurke, Kopfsalat und 
Schmelzzwiebeln 

 

V E G I  B U R G E R  M I T  P O M M E S  € 1 6 , 9 0  

marinierter Portobello Pilz mit Tomate, Gurke, 
Baby-Leaf Salat, marinierten Zwiebeln, gegrillter 

Emmentaler 

D O U B L E  I T  U P :  

E X T R A  B U R G E R - P A T T Y  € 6 , 9 0  
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D O U G L A S  L A I N G  
E X P E R I A N C E  

G E N I E S S E N  S I E  Z U  U N S E R E N  
H A U P T S P E I S E N  E I N E N  S H O T  ( 2 C L )  
D E R  D O U G L A S  L A I N G  S E L E C T I O N  

F Ü R  N U R  € 3  

S T E A K S  

F I L E T S T E A K  A B  2 0 0 G  € 2 9 , 5 0  
auf Wunsch auch größer 

 

R I B  E Y E  3 0 0 G  € 3 4 , 0 0  

 

S U R F  &  T U R F  1 8 0 G  € 3 8 , 0 0  
Filetsteak mit zwei angebratenen Wildfang-

Garnelen 

dazu Kräuterbutter 

 

A U S  U N S E R E M  D R Y -
A G E R  

Für folgende Cuts bitten wir Sie die verfügbaren 
Größen beim Personal zu erfragen: 

T O M A H A W K  
Der Inbegriff eines Steaks, aus der Hochrippe 

geschnitten mit extra langem Knochen 

T - B O N E  
Ein Liebhaber Stück: Knochengereiftes Rückensteak 

mit dem typischen T-förmigen Knochen, der Filet 
und Roastbeef trennt 

N E W  Y O R K  C U T /  C L U B  S T E A K  
Das Club Steak wird zwischen Rib Eye und T-

Bone geschnitten. Durch die Knochenreifung und 
die seine feine Maserung ist es besonders 

aromatisch 

dazu Kräuterbutter 

B E I L A G E N  

S A L A T  € 7 , 5 0  

K L E I N E R  S T E G H O U S E S A L A T  € 1 0 , 9 0  

S P E C K B O H N E N  € 6 , 9 0  

G R I L L G E M Ü S E  D E R  S A I S O N  € 6 , 9 0  

G R E N A I L L E  K A R T O F F E L N  M I T  
P E T E R S I L I E N B U T T E R  € 7 , 9 0  

P O M M E S  € 6 , 9 0  

P O T A T O  W E D G E S  € 6 , 9 0  
 

 

F L E I S C H  

K R U S T E N B R A T E N  V O M  
B A Y E R I S C H E N  S T R O H S C H W E I N  

€ 1 7 , 9 0  
mit Semmel- oder Kartoffelknödel, 

Dunkelbiersauce und Krautsalat 

Z W I E B E L R O S T B R A T E N  2 5 0 G  
€ 2 9 , 5 0 	

mit Grenaille Kartoffeln, zerlassener Butter und 
Rotwein Charlotten Sauce 

 

S P A R E  R I B S  M I T  P O T A T O  W E D G E S  
€ 2 3 , 9 0  

mit hausgemachter Douglas Laing Scallywag BBQ-
Sauce und Sour Cream 

 

F I S C H  

C A T C H  O F  T H E  D A Y  € 2 6 , 8 0  
frischer Fisch, goldbraun gebraten mit saisonalem 

Grillgemüse und Nussbutter 
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V E G E T A R I S C H  

Q U I N O A  T O R T E L L O N I  € 1 8 , 6 0  
mit Blattspinat, konfierten Tomate und Chia Samen 

 

S P I N A T K N Ö D E L  € 1 7 , 3 0  
mit konfierter Tomate, Bergkäse, Spinat und 

zerlassener Butter 

 

S E M M E L K N Ö D E L  € 1 6 , 5 0  
in Pilzrahmsauce mit konfierter Tomate 

 

S T E G H O U S E  S A L A T  € 1 7 , 5 0  
Baby Leaf Salat, gegrillte Austernpilze, mit 

Walnüssen, gehobelten Radieschen und Sprossen 
serviert mit veganem Dressing, dazu Bauernbrot 

von der Dorfbäckerei Huber 

 

K I N D E R G E R I C H T E  

(ausschließlich für unsere jungen Gäste) 

 

K I N D E R  S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S  
F R I T E S  € 9 , 9 0  

S E M M E L -  O D E R  
K A R T O F F E L K N Ö D E L  M I T  S A U C E  

€ 7 , 9 0  

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S  € 6 , 9 0  

K I N D E R B U R G E R  1 0 0 G  € 9 , 9 0  
Brötchen mit Patty und Sauce 

 

D E S S E R T S  

 

S T E I R E R  E I S  € 5 , 9 0  
zwei Kugeln Vanilleeis mit Kürbiskernöl und 

Kürbiskrokant 

 

H A U S G E M A C H T E R  A P F E L S T R U D E L  
€ 8 , 5 0  

mit Vanilleeis 

 

F U D G E  B R O W N I E  € 9 , 8 0  
mit Vanilleeis 

 

K U G E L  E I S  € 1 , 9 0  
Vanille/ Erdbeere/ Schoko/ Salted Caramel/ Joghurt 

 

K U G E L  H A U S G E M A C H T E S  S O R B E T  
€ 2 , 0 0 €  

Sorten nach Tagesangebot 

… M I T  P R O S E C C O  Z U S Ä T Z L I C H  
€ 4 , 5 0  

 

K U C H E N  N A C H  T A G E S A N G E B O T  
€ 5 , 3 0  

 

O D E R :  
 

K O R R E K T E R  E S P R E S S O  € 5 , 3 0  
Lantenhammer Walnusslikör, Espresso 

E S P R E S S O  A F F O G A T O  € 4 , 9 0  
eine Kugel Vanilleeis, Espresso 

 

H A T  E S  G E S C H M E C K T ?  

E I N E  R U N D E  F E I E R A B E N D - B I E R  
F Ü R  D I E  K Ü C H E  € 1 0 , 0 0  

Jedem Koch wird zu Feierabend, je nach Belieben, 
ein Erfrischungsgetränk des HB Traunstein serviert.  

 

Für Umbestellungen erlauben wir uns 1,50 € 
aufzuaddieren. 

Für Ketchup, Mayonnaise 0,70€, BBQ-Sauce, Hero 
Sauce, Magic Mustard, Kräuter Butter (ca.25g) 

berechnen wir 1,00€, die hausgemachte 
Trüffelmayonnaise (ca.55g) kostet 3,90€, die Sour 

Cream (ca. 50g) 1,00€. 
 


